Sojaprodukte mit Milchgeschmack

Die von LaSoy angebotenen
Produkte auf Sojabasis sind
nicht nur gesund, sondern auch
lecker. Der typische, leicht bitte-
re Sojageschmack entféllt und
die Produkte liefern den hohen,
erndhrungsphysiologisch  be-
deutsamen  Ballaststoffgehalt
der Sojabohne. Das Mund-
gefiihl entspricht dem ver-
gleichbarer Molkereiprodukte.
Auf der Basis einer klassischen
Fermentation lassen sich Alter-
nativen zu Jogurt, Quark, Feta,
Frischkése, Weich- und Hartka-
se erzeugen. Die Kombination
von Fruchtsiaften mit Produk-

ten von LaSoy fithrt zu neuarti-
gen Getranken. Gute Mischbar-
keit und pH-Toleranz erlauben
interessante  geschmackliche
Varianten. Auch als Alternative
zu herkdmmlicher Eiskrem las-
sen sich die Rohstoffe auf Soja-
basis einsetzen. Geschmack,
Mundgefithl und Konsistenz
sind kaum von Eiskrem aus
Milch zu unterscheiden. Mit La-
Soy-Produkten hergestellte Eis-
krems zerfliefen deutlich lang-
samer. Die fliissigen Rohstoffe
werden im 1000-1-IBC oder im
Tankzug geliefert und sollten
wie Frischmilch unmittelbar
nach Anlieferung verarbeitet
werden. Die pulverférmigen
Produkte sind lagerfahig und
stellen  eine hochwertige,
pflanzliche Alternative zu Voll-
milchpulver dar. Das Unterneh-
men verwendet nur Sojaboh-
nen aus kontrolliert biologi-
schem Anbau, die nicht gen-
technisch verandert sind.
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